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G Les Délices de Foulet Douce France. .. une chair généneuse et moelleuse !

Quel régal de pouvoir déguster en 2.30 minutes de tendres morceaux de poulet charnus.
Garantis sans conservateur, les Délices de Poulet Douce France sont de savoureux hauts de cuisse rotis
préparés sans peau. Les gourmands vont apprécier cette viande golteuse et généreuse*.

G3MY Foun varien les plaisivs, Douce France propose 3 necettes :

- Nature pour retrouver le gotit authentique du bon poulet réti

- Barbecue ou la tomate révele un léger gott de fumé

- Finement épicés avec une alliance subtile d’aromates, ail, piment doux, cumin et origan.

GEMY Loy Délices de Foulet se savourent en toutes eccasions :

Pour un apéritif revisité, un pique-nique gourmand ou encore en cceur de repas avec I’accompagnement
de votre choix. Aussi bons chauds que froids, natures ou agrémentés de sauces douces ou piquantes,
les Délices de Poulet sont préts a I’emploi et vous permettent d’improviser un repas généreux et convivial !

*50% de viande en plus vs les snacks de volaille classiques
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Pour leur lancement, les Délices de Poulet bénéficient
de l'offre 100% Remboursé.
Le principe : pour un produit acheté, sur simple demande,
le consommateur se voit rembourser son achat par virement bancaire.
Durée de I'opération : Mars-Avril 2011
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