
Contact presse : Agence Sensori’elle - Anaëlle Tessier - Port : 06 78 47 59 09 - Tél : 02 41 52 65 44
E-mail : contact@agencesensorielle.com - www.agencesensorielle.com - Compte Facebook : Agence Sensori’elle

Des instants plaisirs, 
pour un repas rapide et délicieux 

avec de généreux morceaux de volaille 
rôtis sans peau !

Douce France innove et régale les gourmands 
avec les Délices de Poulet façon Ribs

Nature - Barbecue - Finement épicés

Communiqué de presse
6 avril 2011

Contact presse : Agence Sensori’elle - Anaëlle Tessier - Port : 06 78 47 59 09 - Tél : 02 41 52 65 44
E-mail : contact@agencesensorielle.com - www.agencesensorielle.com - Compte Facebook : Agence Sensori’elle



	     Les Délices de Poulet Douce France… une chair généreuse et moelleuse !
Quel régal de pouvoir déguster en 2.30 minutes de tendres morceaux de poulet charnus. 
Garantis sans conservateur, les Délices de Poulet Douce France sont de savoureux hauts de cuisse rôtis
préparés sans peau. Les gourmands vont apprécier cette viande goûteuse et généreuse*.

	     Pour varier les plaisirs, Douce France propose 3 recettes : 
- Nature pour retrouver le goût authentique du bon poulet rôti
- Barbecue où la tomate révèle un léger goût de fumé
- Finement épicés avec une alliance subtile d’aromates, ail, piment doux, cumin et origan.

	     Les Délices de Poulet se savourent en toutes occasions :
Pour un apéritif revisité, un pique-nique gourmand ou encore en cœur de repas avec l’accompagnement 
de votre choix. Aussi bons chauds que froids, natures ou agrémentés de sauces douces ou piquantes, 
les Délices de Poulet sont prêts à l’emploi et vous permettent d’improviser un repas généreux et convivial !

*50% de viande en plus vs les snacks de volaille classiques
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Pour leur lancement, les Délices de Poulet bénéficient 
de l’offre 100% Remboursé.

Le principe : pour un produit acheté, sur simple demande, 
le consommateur se voit rembourser son achat par virement bancaire.

Durée de l’opération : Mars-Avril 2011

Pour un apéritif 

réussi, accompagnez 

les Délices de Poulet 

de tomates cerises 

farcies au mascarpone

Facile à réaliser

Prép. 15 min

12 tomates cerises, 3 cuil à soupe de mascarpone

40g de concombre, 2 pincées de piment 

d’Espelette, sel, poivre

1- Coupez le concombre en deux, ôtez les pépins, 

puis détaillez-les en petits dés.

2 - Découpez un chapeau sur le haut des tomates 

puis videz-les.

3 - Mélangez le mascarpone avec le piment 

et le concombre.

4 - Assaisonnez et garnissez l’intérieur des tomates 

de la préparation.

5 - Coiffez-les de leur chapeau et dégustez bien frais 

avec les Délices de Poulet.

         Sachet de 250 g pour 2 personnes

         environ 6 pièces

         Volaille française avec une alimentation 100% végétaux, 

         minéraux et vitamines

         Sans conservateur

         Pratique : se déguste froid ou chaud

         2.30 mn au micro-ondes dans son sachet

         DLC : 11 jours

         Prix de vente constaté : 3,05 € le sachet

         Disponible au rayon Volaille des GMS

Lo
ire

 im
pr

es
si

on

Fo
to

lia
 ©

FO
O

D
-im

ag
es

Délices de Poulet Douce France

Nature - Barbecue - Finement épicés


